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Menus du 09 au 15 novembre 2026
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Rillettes de thon CEufs poches et L ] L, . Har!co’Fs beurre o Salade de perles
. crolitons sauce Salade piémontaise vinaigrette Céleri cube chaud
Coq au vin . P . . o Goulasch de beeuf
Epoisses Apéritif Boulettes d'agneau Poisson Poitrine de veau
Flan de courgettes . , . . . Duo de carottes
Sauté de porc Salade composée Gratin de brocolis Pommes de terre Riz S
Boulgour . . . persillées
. Lentilles Filet de poulet Fromage blanc Fromage Faisselle
Yaourt aromatise e . . Fromage
. Fromage Rosti Entremets Compote bio Fruit A .
Salade de fruits Patisserie
Mousse au chocolat Fromage
Patisserie
SOIR

Potage de céleri
Cordon bleu
Choux de Bruxelles
Fromage
Compote

Velouté de carottes
Poisson
Purée de pommes de
terre
Yaourt aux fruits
Fruit

Potage pot-au-feu
Paté en cro(te
Haricots plats

Fromage
Entremets

Boeuf aux vermicelles
Palet au fromage
Poélée de légumes
Bifidus
Fruit

Potage de légumes
Tresse de volaille
Charlotte de champignons
Fromage
Entremets

Velouté d'asperges
Raviolis gratinés
Petit suisse aux fruits
Cube de péches

Potage de légumes
Omelette aux fromages
Tarte Tatin de légumes

Yaourt nature
Entremets
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