Menus du 9 au 15 mars 2026

MIDI

Céleri Rémoulade
Saucisse de Morteau

Rillettes de thon
Boulettes de Poulet

MENU
VEGETARIEN
Terrine de légumes
Cordon bleu végétarien

Rosette & cornichons
Beeuf a la flamande

Salade composée
vinaigrette

Asperges
Sauté de cerf

Jambon blanc beurre
Cuisse de pintade

Haricots blancs Caroltatéetse;hchy sauce tomate Duo de purées Dg si::rdczsatgllar; d Mélange de légumes Semoule et ratatouille
Fromage Gratin de pommes de Epoisses P Yaourt aromatisé Fromages
Salade de Fruits Fromage terre mozzarella Compote Fromage Salade de fruits Tiramisu
Ile flottante Entremets
Fromage blanc
Flan
SOIR
rotage de Potage de potiron
champlgnc‘ms Crumble de truite aux Potage de légumes Potaf_:]e_: de pqreaux Soupe a l'oignon Velouté de tomates Potage de courgette
Lasagnes a la N Mini-saucisses Terrine de poulet Omelette aux fromages
. amandes Fromage de téte . . o Hareng -
bolognaise . - Brocolis & chou-fleur Printaniere Macédoine
Mélange de salade Haricots Beurre PDT vapeur .
Fromage L Yaourt Fromage Bifidus
Fromage Petit suisse . . Fromage }
Entremets - Mousse au cafe Fruit Segments d'oranges
Compote Fruit Compote
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